
lrnrner rnehr 6äste schätzen die hervorragende
Quatität der Weidegans. Die Weiaegans ist teurer

als die ausländische Mastgans,
die anstatt,2S Wochen nur ca. 12 Wochen

(überwiegend ohne Weiaegras gefüttert) gehalten wird.

ln der Bratpfanne zeigt sich der Unterschied jeaoch sehr schnell.
Bei unserer Weidegans bleibt nach Zubereiüung

,,Mehr 6ans in der Pfanne"

Traunviertler Weiaegänse...
... werden in einem war/nen, /nit stroh eingestreuten statl aufgezogen.
... bekornrnen bereits fiit Z - 3 Wochen den ersten Babgaus{auf ins Freie.
.- können ab der b. Woche ständig irn Auslauf auf der Wiese sein.
... haben viel rnehr Bewegung als ihre ausländischen Kollegen.
... Hauptfutterrnittel ist frisches 6ras von saftigen Weiden, als Beigabe gibt es
hofeigenes Getreide.

,,6lacierte Gänseleber"
nach Art der: Chefm, auf Apfelspalten e 1O,9O

Gebratene Barb arie Entenbrust"
rnit Schupfnudeln und

hausgernachtern Blaukraut serviert €, 1g,gO

..Gansl Burger"
rnit,,gepulttern 6änsefleisch", Blaukraut, Kürbis-
Kohlsprossengernüse und Curly fries € 14,90
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Und dorum wurden

wir mit dem AltllA

Gostrosiegel

ousgezeichneft

Unsere Lieüerqnten:

Scftwein, Rind und Kolb

von Firmo Hiitlholer in

Schwonenslodt und

Firmo Kloushof

Süeoks vom

östeneichisdren Rind

Delikolessen und

Trockenwoten ron
Firmo CC Wedl-
Väcklobruck und

Kösrrong

Erdöpfelous Efurding.

Eiervon

östeneichisdren,

glücklidren Hühnem

Moishenderl ous

trsteneictr

Köse und

Molkereiprcduktre von

der Gmundner- und

der Schördinger

Molkerci

Vors eisen & Su en

..6eräucherter Hirschschinken"
rnit Sauce Curnberhna fein garniert €.1,qO

..wild Pastete

serviert rnit Orangen-Mango Chutneg € 10,50

..Wildcrerne SupDe"

-

rnit gerösteten Brotwürfel und Schlagtupfen € 4,gO

wie beiOrna rnit Gänseklein und Suppengernüse,

dazu Schtagtupfen und geröstete Brotwürferl e 4,1A

rnit haus gemachtern, gebackenen LeberknÖdel € 3,50
oder rnit Frittaten oder Nudeln € 3,30

-



..Hirschbraten"
nach Art des Hauses,

rnit Semrnelknöa el, dazu hausgernachtes

Blaukraut, rnit Preiselbeeren garniert e 16,1A

National
2009"

intensiver Duft nach
reifen Waldbeeren,

ausgewogenes Ho[2,
etwas Tabak una
Kokos, Vonille und

Schoko, rnineralisch
und langer Abgang,

nachhaltig

118 e 5,50
Ftasche a21,5O

..Cuv6e

Merlot
2015"

Dunkles Rubingranat,
Duft nach

Herzkirschen, feine
Tabakwürae, salaige

Noten, schwarze
Waldbeerfrucht,
feine Noten von

Kräutem,
Eingebundene

Tannine, rnineralisch,
guter

Speisenbegleiter

1/8 e 5,50
Flasche e 29,50

..Hirschrückensteak natur"
an Süpkartoffelpürree & glaciert Kürbis &

Kohlsprossenblätter,
dazuhausgernachtes Blaukrrut €. 25,90

rnit Sernrnelknöael Preiselbeeren und

hausgernachtern Blaukraut e 14,90

Fragen Sie nach dern

edlen, gereiften Tröpferl Wein des Tages-

erl- Wiener Art"
rnit PeterSilienerdöpfel und Preiselbeeren € 14,90

diesen schenken wir avch Glasweise aus!



..Wildere.r Pfandl"
Hirschrnedaillon irn Speckrnantel, dazu Spätzle,

garniert /nit einer Preiselbeer Birne
und hausgernachtern Blaukraut e 22,90

nach Art des Hauses"
rnit flaumigen Semmelknöad e ß,90

,,Fasanenbrüstchen natur"
( aus EU ) /nit geröstetem speckstreifen,

auf Bandnudelnest, mit glacierten Maroni
und hausgernachtern Blaukraut e 16,50

Blaufränkisch
Leithaberg
2015 DAC "

Dunktes Rubingranat, eirn

Hauch von Edethotz,
feine schwarze

Beerenfrucht, dezente
Kräuterwürze, Nougat,

saftig, elegant,
finessenreicher Stit,

Tannine, guter Abgang

1/8 e 4,5O
Ftosche e 25,50

".St. Laurent

dunkles Rubingranat,
zarter Duft nach Vanitle,

Brornbeere, etwas
Nougat, feine

Kräuterwürze. Saftig
gut integrierte Tannine,

elegant, dunkte
Beerenfrucht unterlegt
Lakr itze irn Hinter g r und,

vietschichtiger
Speisenbegleiler

1/8 e 3,1O
Ftasche e22,5O
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6rüner Veltliner

vietschichtiges
Fruchtspektrurn
nach Kernobst
urnsPielt von

exotischen Nuancen,
softiger Würze und

feiner Minera{ik

1/8 e 3,2O
Flosche € 18,50

*******

,,6ernischter
Sotz"

Helles gelbgrün, rnit
frischen

Wiesenkräutern,
extrasüß, getbe
Apfelfrucht;

angenehrne weiße
Frucht und

lebendig, bteibt gut
haften, rnineralisch

salzig, totter
Speisenbegtelter

1/8 € 3,24
Flasche e 22,50

Unsere Wirtshaus-Klassiker

..Haus Pfandl"
Rosa Schweinsfilet an Steinpilzrah/nsauce

& Butterspätzle € 15,90

*Chef Grill o
Serlei Filet von Huhn, Rind und Schwein,
rnit buntern Gernüse und Rösti e 14,iO

..6ebackenes Surschnitzerl"
rnit Petersilienerdäpfel e q,qo

..cordon bleu" rnit Pornrnes frites e q,qo

« Zander irn Kürbiskernrnantel >D

rnit Petersilienerdäpfet e 13,90

o Zweierlei Filet von Forelle & Zander ,"
auf buntern Gernüsebett € 14,90

..Rinder Filetsteak"
klassisch ca.23Ag a26,10

..Rib Ege Steak"
Der arnerikanische Steak Klassiker

mit dern Fettauge in der Mitte ca. 400 g e 26 ,9O

Beiriea rnit klassischern Fettrand ca.23O g e 21,10

Alle Steaks werden auf Wunsch
rnit Kräuterbutter, Sauerrahm oder Pfeffersauce

sowie 2Beilagen lhrer Wahl serviert:
Pommes frites, Rösti, buntes 6emüse,

Süpkartoffelfrites, Curlg fries
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